
 

 

 

 

 

 

 

 

 

この時期の保存食と言えば、梅干しですね。ご飯の友はもちろん、梅肉

を使った料理は数々あります。一度作れば年中使える大変重宝する食材

です。この梅干しを自分で作ってみませんか。 

野菜花の伝承教室「私の梅干しづくり」を開催します。参加者数に限り

がありますので、お早目にお申し込みください。 

 

□開催日時：7月 3日（金）と 4日（土）の 2日 

 ご希望の日を選択 両日共午後 3時～4時 30分 

□場  所：ファームキッチン野菜花 

□募集人員：各６名 

□参 加 費：１，０００円（梅１kg、塩、焼酎、赤シソ含む。

容器と重石はご持参ください） 

      ※梅の量を多くしたい方は別途料金をいただきます 

□申込み先：ファームキッチン野菜花まで 

      お名前、連絡先、梅の量、参加希望日を電話または FAX 

       でお申込みください。 

       〒５２７-0165 東近江市小倉町１９７５－３ 

        TEL 0749-46-1455 FAX 0749-46-1425                               


